


ГОВЯДИНА БЛЭК АНГУС  
ОТ МИРАТОРГА

Это мраморное мясо молодых бычков 
особой мясной породы Абердинг-Ангус, 
прошедших 250 дней зернового откор-
ма. Благодаря уникальной генетике и 
системе откорма говядина Блэк Ангус 
имеет высокую мраморность, нежную 
текстуру и яркий мясной вкус.

МРАМОРНОСТЬ

Вкрапления внутримышечного жира в 
мясе, характерные для говядины от 
бычков мясных пород, прошедших спе-
циальный откорм. Во время приготовле-
ния внутримышечный жирок быстро 
тает и наполняет все мясо сочностью и 
уникальным вкусом. 
Прайм — самая высокая категория мра-
морности. Стейки прайм лучше всего 
раскрывают насыщенный вкус и яркий 
аромат мраморной говядины.



СТЕЙК ШАТОБРИАН 

ИЗ ПРЕМИАЛЬНОЙ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
ЗЕРНОВОГО ОТКОРМА

7500400

СТЕЙК РИБАЙ БЛЭК АНГУС 

ИЗ ПРЕМИАЛЬНОЙ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
ЗЕРНОВОГО ОТКОРМА

5000300 

СТЕЙК МИНЬОН 

ИЗ ПРЕМИАЛЬНОЙ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
ЗЕРНОВОГО ОТКОРМА

4500180



Лето
В МЕНЮ



Битые огурцы с лососем, коралловым грибом
и икрой тобико под азиатским соусом 

1600200

Тартар из сибаса с кремом из желтка 
и чипсами из кораллового гриба

1300160

Салат с протертой клубникой, 
пармской ветчиной, сыром страчателла 
и кедровым орехом

1900160

Окрошка на квасе с редисом, кислым щавелем 
и подкопченной олениной

750300

Пицца на римском тесте с пармской ветчиной, 
бакинскими томатами, сыром страчателла, 
луком фри и трюфельным маслом

Вырезка ягненка с домашним лечо 2300180

Кубики манго с ледяной клубникой 900130

2400550

Римская лепешка с розмарином 650220

Морские гребешки с томленым шпинатом, 
сливочным сыром, соусом песто и хрустящим 
коралловым грибом

2900220

Томленая косуля с сезонными овощами 
и пряными травами

1100300

Севиче из тунца с сочным манго, 
соком лайма и микро мятой

1600160
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